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REGISTRO DE EVIDENCIAS 
PROGRAMA VICTIMAS Y DESPLAZADOS POR LA VIOLENCIA 

 

NOMBRE DEL CONTRATISTA JULIAN VILLARRUEL SARMIENTO 

NUMERO DE CONTRATO No. CO1.PCCNTR. 4603275 de 2023 

NUMERO DE DOCUMENTO CC 14891728 

PERIODO  16 DE SEPTIEMBRE AL 15 DE OCTUBRE_2023 

 
OBLIGACION # 1:  Impartir formación a aprendices en el programa de formación presencial y con el 
apoyo de las plataformas dispuestas por la entidad según el procedimiento de ejecución de la 
formación.  
Ficha: 2846096 (Procesos Básicos de Panificación) 
Lugar: Alcaldía del Calima Darién Valle 
3.1 Actividad de Reflexión inicial 
Descripción de las actividades: En la empresa agroindustrial de panificación, “Superpan”, previo al 
inicio de la producción, solicitan y reciben materias primas que cumplan con la normatividad vigente 
y la ya definida por la empresa, para los diferentes productos que allí se elaboran. Cuando estas 
materias primas se llevan al proceso se encuentra que algunas de las características requeridas para 
varios productos finales no corresponden a la evaluación físico - químicas requerida y acorde con la 
normatividad.  
Fecha: Septiembre 16 de 2023 
 
Evidencia: Fotográfica, Fecha: Septiembre 16 de 2023 
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Fecha: Septiembre 16 de 20023 
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3.2 Actividades de contextualización e identificación de conocimientos necesarios para el 
aprendizaje 
 
Descripción de las actividades: 
 

 ¿Cuáles cree son las condiciones de calidad requeridas para realizar este tipo de procesos? 

 Establecer las diferencias fisicoquímicas y sensoriales existentes entre las diversas materias 
primas e ingredientes que se utilizan para la elaboración de alimentos de panadería, 
teniendo en cuenta para ello el grupo al que pertenecen y que son determinados 
previamente por el instructor. Utilice como herramienta un cuadro comparativo. 

 Identificar y describir las operaciones unitarias “O.U.” (tratamientos térmicos, recibo y 
empaque) utilizadas en la industria alimentaria mediante la elaboración de un mapa 
conceptual  

 Describa el procedimiento para la elaboración de un producto alimenticio de panificación 
mediante la elaboración de un diagrama de bloques 

Fecha: Septiembre 22 de 2023 
 

Evidencia: Fotográfica, Fecha: Septiembre 22 de 2023 
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Fecha: Septiembre 22 de 2023 
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Actividades de apropiación del conocimiento (Conceptualización y Teorización) 
 
3.3.1 Cognitiva: Conocer las materias primas e insumos para la elaboración de productos 
alimenticios de panificación de acuerdo a normatividad.  
 
Descripción de la Actividad: Cognitivas: Elaborar cuadro comparativo de las características de las 
materias primas de acuerdo a lo especificado en la normatividad 

 
Fecha: Septiembre 23 de 2023 

 
Evidencia: Fotográfica, Fecha: Septiembre 23 de 2023 
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Fecha: Septiembre 23 de 2023 
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3.3.2 Procedimental: Identificar variables de proceso, cambios físicos y sensoriales que se 
presentan en los procesos de elaboración de alimentos de panificación de acuerdo a los 
procedimientos establecidos por la empresa. 
 
Descripción de la Actividad: Procedimental: Elaborar lista de chequeo donde se observe la 
identificación de las variables de proceso, cambios físicos y sensoriales de los alimentos durante la 
transformación de estos 
Fecha: Septiembre 29 de 2023 
 
Evidencia: Fotográfica, Fecha: Septiembre 29 de 2023 
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Fecha: Septiembre 29 de 2023 
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3.3.3 Valorativo Actitudinal: Reconocer las implicaciones del no monitoreo de las variables de 
proceso en la elaboración de alimentos de panificación según procedimiento de la empresa.  
 
Descripción de la Actividad: Valorativo actitudinal: Foro de discusión sobre las implicaciones del no 
monitoreo de las variables de proceso en la elaboración de alimentos 
 

Fecha: Octubre 6 de 2023 
 
Evidencia: Fotográfica, Fecha: Octubre 6 de 2023 
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Fecha: Octubre 06 de 2023 
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3.3.3 Valorativo Actitudinal: Reconocer las implicaciones del no monitoreo de las variables de 
proceso en la elaboración de alimentos de panificación según procedimiento de la empresa.  
 
Descripción de la Actividad: Valorativo actitudinal: Foro de discusión sobre las implicaciones del no 
monitoreo de las variables de proceso en la elaboración de alimentos 
 

Fecha: Octubre 13 de 2023 
 
Evidencia: Fotográfica, Fecha: Octubre 13 de 2023 
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Fecha: Octubre 13 de 2023 
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Ficha: 2837304 (Aplicación de las BPM en la Industria de Alimentos y Bebidas) 
Lugar: Alcaldía de Guadalajara de Buga Valle. 
 
3.1 Actividades de apropiación del conocimiento (Conceptualización y Teorización).  

 
A.A Utilizar los conceptos básicos de las BPM en la aplicación práctica de la industria de alimentos 
teniendo en cuenta el reconocimiento del marco legal, Resolución 2674 de 2013; profundizando 
en manipulación e higiene de alimentos. 
 
Fecha: Septiembre 18 de 2023 
 
Evidencia: Fotográfica, Fecha: Septiembre 18 de 2023 
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Fecha: Septiembre 18 de 2023 
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Actividades de transferencia del conocimiento. 
 
A.A.1.Elaborar un cuadro comparativo de diferencias y similitudes, con glosario de la resolución 
2674 de 2013 y/o 3075 de 1997, donde se vea reflejado el referente conceptual de condiciones 
básicas de higiene en la fabricación de alimentos 
 
Fecha: Septiembre 25 de 2023 
 
Evidencia: Fotográfica, Fecha: Septiembre 25 de 2023 
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Fecha: Septiembre 25 de 2023 
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Actividades de transferencia del conocimiento. 
 
A.A.2. Realizar prácticas de higienización de áreas de proceso (Equipos y utensilios), vestimenta y la 
higiene personal en la planta-cocina de procesamiento de alimentos realizando ejercicios prácticos 
sobre el tema con base en la legislación 
 
Fecha: Octubre 02 de 2023 
 
Evidencia: Fotográfica, Fecha: Octubre 02 de 2023 
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Fecha:  Octubre 02 de 2023 
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Actividades de Evaluación 
 
Realizar talleres y transferencias del conocimiento. 
 
Fecha: Octubre 09 de 2023 
 
Evidencia: Fotográfica, Fecha: Octubre 09 de 2023 
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Fecha: Octubre 09 de 2023 
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Ficha: 2919957 (Procesos Básicos de Panificación) 
Lugar: Alcaldía del Calima Darién Valle 
Actividades de apropiación del conocimiento (Conceptualización y Teorización) 

 
Cognitiva: Conocer los procedimientos técnicos y normatividad vigente en el proceso de 
elaboración de alimentos de panificación 
 
Descripción de la Actividad: Cognitivas: Elaborar un taller escrito donde describa los procedimientos 
técnicos y normatividad vigente en el proceso de elaboración de alimentos 
Fecha: Septiembre 19 de 2023 
 
Evidencia: Fotográfica, Fecha: Septiembre 19 de 2023 
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Fecha: Septiembre 19 de 2023 
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Actividades de apropiación del conocimiento (Conceptualización y Teorización) 

 
Cognitiva: Conocer los procedimientos técnicos y normatividad vigente en el proceso de 
elaboración de alimentos de panificación 
 
Descripción de la Actividad: Cognitivas: Elaborar un taller escrito donde describa los procedimientos 
técnicos y normatividad vigente en el proceso de elaboración de alimentos 
Fecha: Septiembre 26 de 2023 
 
Evidencia: Fotográfica, Fecha: Septiembre 26 de 2023 
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Actividad Lúdica (Compartir e integración del grupo Ficha 2819957) 
Fecha: Septiembre 26 de 20023 
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Fecha: Septiembre 26 de 2023 
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3.3.4 Cognitiva: Conocer los procedimientos técnicos y normatividad vigente en el proceso de 
elaboración de alimentos de panificación 
 
Descripción de la Actividad: Cognitivas: Elaborar un taller escrito donde describa los procedimientos 
técnicos y normatividad vigente en el proceso de elaboración de alimentos 
 
Fecha: Octubre 03 de 2023 
 
Evidencia: Fotográfica, Fecha: Octubre 03 de 2023 
 

 
 
 



33 
 
 

 

Fecha: Octubre 03 de 2023 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



34 
 
 

 

 
 
  



35 
 
 

 

3.3.5 Procedimental: Usar las materias primas e insumos para la elaboración de alimentos de 
panificación de acuerdo a parámetros establecidos.  
 
Descripción de la Actividad: Procedimental: Elaborar una lista de chequeo donde se evidencie uso 
de las materias primas e insumos para la elaboración de alimentos. (Masa Hojaldre) 
 
Fecha: Octubre 10 de 2023 
 
Evidencia: Fotográfica, Fecha: Octubre 10 de 2023 
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Fecha: octubre 10 de 2023 
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Ficha: 2824743 (Comidas Rápidas) 
Lugar: Alcaldía de  Riofrio corregimiento de Salónica Valle 
Actividades de apropiación del conocimiento (Conceptualización y Teorización) 
 
Cognitiva: Conocer los procedimientos técnicos y normativad vigente en el proceso de 
elaboración de alimentos. 
 
Descripción de la Actividad: Cognitivas: Elaborar un taller escrito donde describa los 
procedimientos técnicos y normatividad vigente en el proceso de elaboración de alimentos 
 
Fecha: Septiembre 21 de 2023 
 
Evidencia: Fotográfica, Fecha: Septiembre 21 de 2023 
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Fecha: Septiembre 21 de 2023 
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Actividades de apropiación del conocimiento (Conceptualización y Teorización) 
 
Procedimental: Usar las materias primas e insumos para la elaboración de alimentos de acuerdo 
a parámetros establecidos. 

 

Descripción de la Actividad: Procedimental: Elaborar una lista de chequeo donde se evidencie uso 
de las materias primas e insumos para la elaboración de alimentos 
Fecha: Septiembre 28 de 2023 
 
Evidencia: Fotográfica, Fecha: Septiembre 28 de 2023 
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Fecha: Septiembre 28 de 2023 
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Cognitiva: Identificar las técnicas de presentación de productos alimenticios de acuerdo 
a requerimiento del cliente y empresa. 

 
Descripción de la Actividad: Cognitivas: Elaborar taller escrito donde se describa las diferentes 
técnicas de presentación de productos alimenticios 
 
Fecha: Octubre 05  de 2023 
 
Evidencia: Fotográfica, Fecha: Octubre 05 de 2023 
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Fecha: Octubre 05 de 2023 
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Ficha: 2859766 (Elaboración de Conservas con frutas y Hortalizas) 
Lugar: Alcaldía de  San Pedro corregimiento de Presidente Valle 
Actividades de apropiación del conocimiento (Conceptualización y Teorización) 
 
Cognitiva: Identificar usos y funciones de Materias primas e insumos; la línea tecnológica de 
derivados de frutas y hortalizas, de acuerdo con normatividad establecida. 
 
Descripción de la Actividad: Cognitivas: Elaborar un portafolio técnico de proceso en equipos de 
trabajo de 4 aprendices, el cual sea evaluado mediante lista de chequeo 
 
Fecha: Octubre 07 de 2023 
 
Evidencia: Fotográfica, Fecha: Octubre 07 de 2023 
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Fecha: Octubre 07 de 2013 
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Actividades de apropiación del conocimiento (Conceptualización y Teorización) 
 
Procedimental: Interpretar las formulaciones y procesos de la línea de derivados de frutas y 
hortalizas mediante la consulta de manuales del Sena y libros técnicos en medio físico o virtual, 
de acuerdo a parámetros técnicos y normatividad establecida. 

 

Descripción de la Actividad: Procedimental: en equipos de trabajo de 4 aprendices. Para la 
elaboración de la actividad, utilizar las Tics, medio físico o actividad lúdica, se aplicará como 
instrumento evaluativo lista de chequeo. 
Fecha: Octubre 11 de 2023 
 
Evidencia: Fotográfica, Fecha: Octubre 11 de 2023 
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Fecha: Octubre 11 de 2023 
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Acta No. 009 de Desarrollo Curricular y Acompañamiento Pedagógico 

Fecha: Septiembre 18 de 2023 

 

 

 

 



52 
 
 

 

Acta No. 010 de Desarrollo Curricular y Acompañamiento Pedagógico 

Fecha: Septiembre 25 de 2023 
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Acta No. 011 de Desarrollo Curricular y Acompañamiento Pedagógico 

Fecha: Octubre 02 de 2023 
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Acta No. 012 de Desarrollo Curricular y Acompañamiento Pedagógico 

Fecha: Octubre 09 de 2023 
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Divulgación por Redes sociales (Facebook) de la Oferta Regular del CENTRO 

AGROPECUARIO DE BUGA CAB 

Fecha: Septiembre 26 de 2023 
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Pantallazo del Proceso de certificación de la Norma 240201052-2 Orientar formación 
presencial de acuerdo con procedimientos técnicos y normativa 

Fecha: Septiembre 24 de 2023 
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Pantallazo de Evaluación de la Ficha 2824743 

Fecha: Octubre 05 de 2023 
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Pantallazo de Evaluación de la Ficha 2837304 

Fecha: Octubre 09 de 2023 

 
 
 
 


